
Управление образования Чернянского района
ЬКТ lts ,/,/

Z-/
(должность руководителя илIи полномочного представителя образовательного учреждения/муниципального органа управлениJI образования)

В ходе проведения проверки установлено:
ЛЬ п/п

питапия вСоздание для

организации общественного питания, позволяющих
осуществлять приготовление безопасной и
сохраняющей пищевую ценность кулинарной
продукции и ее реализацию, хозяйственные и

нzLпIlчие необходимого набора помещений в

подсобные

:fu-//.

2 -н€UIичие технологического оборудования и его
LIсправность, эффективность использованиjI,
обеспечение санитарно-эпидемиологических
требованига к оборудованию) к)rхонному инвентарю,
лосуде и тарелкам(два комгlлекта), организацшI
проверки весов, нrrличие приборов для измеренбI
температуры, соответствие условий хранениJI и

k-*,-с

z2-
z{,ea/-/

J -н€шичие
столовых
отходов и

отходов (сбор и вывоз твердых и пищевых
и соблюдение регламента утилизации

4-+ )l

4 -санитарное состояние пищеблока и обеденного зzulа,
нzlJIичие достаточного количества
дезинфицирующих средств,
мероприятий по дезинфекции,

моющих и
проведение

дезинсекции,
и столовой

1



посуды;(графики)
5 -охват обучающихся горячим питанием (завтрак,

обед и полдник для детей, посещающих группы
продленного дня); //z l//r?cl?,е

Система контроля качества питания:
1 -соответствие товарной упаковки и качества

поступивших продуктов;
афг?-а

2 -деятельность комиссии по приему продуктов
питания,

/z/r,п?-",7 {?,r/*,Zc?' r.-е///-//ёZz?-

J ведение журнirла бракеража скоропортящихся
пищевых продуктов,

РлzlиJ

4 ведение журнала бракеража готовой продукции, 2 r2ли- -?

5 ведение ведомости контроJIя за рационом пvIтания,

6 ведение журнала здоровья Еq-r:rаz_а,_е
7 ведение журнала витаминизациии, ,Zq*rzпос
8 веде}{ие журнала учета темпераryрного режима в

холодильниках;
/е/еlr,l,сэr/

9 -обеспечение требований к организации питьевого

режима;
10 - участие медицинских работников в контроле за

ОРГаниЗациеЙ питания (за качеством посryпающих продуктов,
зак.падка продуктов, пригоmвление пищи, ежедневный осмот
работников пlrщеблока, ведение ведомости контроля питаниJI; контроль
витаминизацIIи блюд, оценка качества блюд)

l1 - контроль качества поставляемого
продовольственного сырья и продукции,

Р-а/-{4

I2 -нalличие и организациJI экспертиз качества
поступающих в организацию продуктов п}rганиrl с
привлечением эксперта, экспертной организации.

Соблюдение требований СанПиН:

l -наличие l0-дневного меню,
руководителем;

согласованного с caa.'?r-r

z -нzLIIIlчие ежедневного меню, }тверп(ценного
руководителем с указанием сведений об объеме
блюд и названий кулинарных изделий;

Cza-zz--/

J -нzLпичие технологических карт; tzl-zzeza<_z_e

J



4 -нrulичие и условия хранения суточных проб готовой
продукции.

- caa4"?-l

УцравлеЕческпй асцект оргrпизrцип поряч€го шrrаяяя обучающпrся п воспптапппков мупицппальпых обрLзоватеJrьцых Yчреrraдеппй.
1 положение об организации пит ания; a.rrZ zla,l ./ ъ ааа+>/

2 - приказ об обеспечении горячим моfiоЕIным
з:}втракоIд о вкJIIоченIiи меда и молока=в-fацион
питания школьников;

/r, r9/l е.?,? /- o?..ll

J - приказ о льготном питании; fu аfu r',a g -r,? -

4 -прикtв о создании бракеражной комиссии (состав
комиссии);

1/, "?,/& 
pr'-T? а е?, /2,

5 -прикtв о назначении ответственного за качество и
безопасность полrIаемой и выдаваемой продукции;

2r/ /9/,3 22э 4a?,Jz

6 - приказ о режиме работы столовой;

7 - приказ о режиме работы пищеблока ( когда, в
присутствии кого производится закJIадка продукции
на завтрак, обед, полдник);

,,- 19 /9 оrh ,/, Ое а &

8 _приказ о назначении ответственного за исправность
технологического оборудования на пищеблоке.

,- v?/r' оfu /. о 9 Nl

9 - приказ о создании приемочной комиссии. /9lS оr/7 4o?,),F,

10 нЕLгIичие на школьном сайте рiвдела <<Школьное
питание). (размещение следующrтх документов:
приказ об организации питания, график работы
столовой, график дежурства, меню, анализ

удовлетворенности питанием детей и родrттелей,
просветительская работа по формированию у детей
основ культуры питания, реirлизация программы
<<Разговор о правильном питании>>)

11 наличие на школьном сайте
заполнение.

рiвдела <<food>> его оФ24!

ФинапсироваIIие tIитания и учет продуктов питания на пищеблоке:
1 -источники финансированиrI питания



r?z?#/t-/Za _ ,rО"а
2 -размер бюджетных компенсаций и родительской

платы в день/месяц; v
з -ведение табеля ежедневного )лета питающихся;

4 -средюш стоимость питаниlI в день на 1 человека;

/,r',.L/.1-u:?,?,?*-'5 -н€UIичие в образовательной организации полного
пакета сопроводительных документов от
поставщика, подтверждающих качество продуктов
питания;

ёа,а-/2/6 -соответствие поступивших продуктов
спецификации, сертификатам качества, товарным
накJIадным;

2
a.JИ,

7 -нчUIичие и деятельность общественных комиссий по
организации питания в муниципzшьных
образовательных организациях;

.фzс1,4а ?{,С,/4а -f, PoLl1
Иtt.cezorza .-?-пazz.o,Рсzz,оzJ Z*J'a-:-zl)

i9/rфaj"ll/ .С/ -iJ o/"?a-rr4/,er_"/"-1" 5n,/ -
/ 5--.r 

"/ -132F/ -
8 -организация питаниlI льготных категорий

обучающихся;
9 -ежедневное ведение

накопительной ведомости
меню*требований

Выводы:
/

Рекомендации:
эее

Акт составлен на _4_ страницах в 2_ экз.
члены комиссии:

Сбитнева Е.А.

abyzd-,& Zr!МП. Руководительорганизации

Пашенко Е.В

Ф.и.о.

и

/в _-------]п"д""*


